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Cookies salés au chévre et figues

Quantité
Préparation
Cuisson

Codt de la recette

Niveau de difficulté

Ingrédients

pour Cookies salés au chévre et figues

50 g de farine

3 petits chéwres

2 figues

1 blanc d'oeuf

40 g de beurre demi sel
feuilles de basilic

sel

Préparation

pour Cookies salés au chéevre et figues

1  Préchauffez le four th.7 (200°C).

2 Meélangez la farine, le sel, le chéwre coupé en petits morceaux, les figues coupées aussi en petits morceaux, puis

le blanc d'oeuf, et le basilic.

3 Faites fondre le beurre, et mélangez-le avec les ingrédients.

4 Recouwrez la plaque de feuille sulfurisée, formez 12 cookies avec les doigts en les répartissant sur la plaque,

faites cuire 15 min.

5 Siilenreste, ils se conservent en boite hermétique.

http://www.cuisineaz.com/recettes/45035-impression.aspx

4 Personne(s)
25 min

15 min

Pas cher

Facile
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